PZN:
19103300

USP’s:

quickPEP D-Mannose Pulver — Nahrungsergédnzungsmittel mit D-Mannose.

<h2> quickPEP D-Mannose </h2>

D-Mannose ist ein Monosaccharid, das eng mit Glucose und Galactose verwandt ist. Dieser Zucker
bindet spezifisch an die Oberflachenstrukturen von Bakterien wie E. Coli. Durch diese Bindung
kénnen die Bakterien effektiv gebunden und ausgeschieden werden. quickPEP D-Mannose ist frei
von jeglichen Zusatzstoffen.

Produktmerkmale:

¢ Gluten- und laktosefrei

¢ Flr Vegetarier und Veganer geeignet
* Hergestellt in Deutschland

<h3> quickPEP — So bunt wie Dein Leben </h3>

Aktiv, bunt, erfolgreich und mitten im Leben... So einfach lasst sich die Zielgruppe von quickPEP
beschreiben. Unsere hochwertigen, in Deutschland produzierten Nahrungserganzungsmittel liefern
jungen und jung gebliebenen Menschen jeden Alters wichtige Grundlagen fiir ein aktives und
unbeschwertes Leben. So helfen die quickPEP-Produkte zum Beispiel bei Antriebslosigkeit,
Gewichtsproblemen, mider Haut, dem Durchhalten einer Diat, Muskelverspannungen.
quickPEP-Produkte geben Dir auf schnelle und einfache Weise Energie oder sorgen fir frische Haut.
Sie bekampfen aufkommende Hungergefiihle, unterstiitzen das Abnehmen oder Beruhigen und
entspannen die Muskulatur. Trotz groRer Wirkung sind sie klein, handlich und hilfreich — ob in der
Handtasche, Sporttasche oder beim Alltag im Biiro. Sie sind ideale Helfer, um sich jeden Tag jung, fit
und gesund zu fuhlen.

<h4> Hinweis </h4>
Da die D-Mannose frei von Zusatzen ist, kann das Pulver Klimpchen bilden. Dies ist keine
Qualitatsbeeintrachtigung. Die Klimpchen |6sen sich in Flissigkeit vollstandig auf.

Kihl und trocken lagern. Fillhéhe technisch bedingt.

<h5> Netto-Fiillmenge </h5>
Inhalt =400 g

<h6> Zutaten </h6>
100% D-Mannose

<h7> Verzehrempfehlung </h7>
Taglich 2 x 2 gestrichene Messloffel (a ca. 1 g) in Wasser auflésen und einnehmen. 1 Stunde Abstand
zu den Mahlzeiten einhalten.

Mit Messloffel in der Dose.




<h8> Durchschnittliche Nahrwertangaben </h9>

Energie 1700 kJ / 400 kcal
Fett <05¢g

- davon gesattigte Fettsduren <0,1¢g
Kohlenhydrate 100 g

- davon Zucker 100 g

Eiweild <05¢g

Salz <0,01g



